en carafe

Catharsis, édition 2020, chasselas,
Domaine du Brantard, Denens

Depuis 2019, Antoine Sauty et sa compagne Isaline ont repris ce
domaine avec l'envie de le faire évoluer vers une culture biologique.
Parmi la gamme des vins, ils proposent un chassselas élevé pen-
dant onze mois et demi en fiit de sherry de Pedro Ximenez, dont
la production est limitée a 586 exemplaires. «On a opté pour cette
barrique donnant des vins liquoreux espagnols trés onctueux dans
le but de modifier la trame aromatique du chasselas. Il se révele
trés moelleux au nez, mais étonnamment sec en bouche, avec des
aromes lactés et beurrés de noisettes dans une ambiance de résine,
typée sirop de bourgeons de sapin», explique le vigneron.
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